
Vins

Clairette de Die méthode 
ancestrale
Médaille d’or
SAS Caves Carod, Vercheny (2 médailles) ; 
Cave Monge et Granon - GAEC de St Pierre, 
Vercheny (2 médailles) ; EARL du Domaine 
de Magord, Barsac ; UJVR Elaboration SAS, 
Vercheny.
Médaille d’argent
Cave Monge et Granon - GAEC de St PIerre, 
Vercheny ; SCEA Domaine Guigouret, 
Vercheny ; UJVR Elaboration SAS,  Vercheny.

Crémant de Die
Médaille d’or
SAS Caves Carod, Vercheny.
Médaille d’argent
EARL Cave Poulet et Fils, Pontaix.

Côtes du Rhône	
Milléssime 2024 - Blanc
Médaille d’or
Cave des Vignerons de Rochegude (2 
médailles).
Médaille d’argent
SAS Chateau de l’Estagnol, Suze-la -Rousse.
Milléssime 2024 - Rosé
Médaille d’or
Cave de Saint Pantaléon les Vignes ; Cave 
coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.
Médaille d’argent
SCAN, Nyons.
Médaille de bronze
SCAN, Nyons ; Domaine des Gravennes, 
Suze-la-Rousse ; EARL Le Clos de La Font 
du Pape, Peyrouse Nicole, Bouchet.
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
SCA Cave Costebelle, Tulette ; Cave coopé-
rative la Vinsobraise, Vinsobres ; SCAN, 
Nyons ; GAEC Aubert Frères, Donzère  (3 
médailles) ; EARL Domaine Mazurd, Tulette ; 
Société Coopérative Agricole Les Coteaux de 
Saint-Maurice, Saint-Maurice-sur-Eygues.
Médaille d’argent
SCV La Suzienne, Suze-la-Rousse (2 
médailles) ; Cave coopérative la Vinsobraise, 
Vinsobres (2 médailles) ; Château la Borie, 
Suze-la-Rousse ; EARL Domaine Mazurd, 
Tulette ; EARL Le Clos de La Font du Pape 
Peyrouse Nicole, Bouchet.
Médaille de bronze
SCA Cave Costebelle, Tulette ; SCAN, 
Nyons (3 médailles) ; Château la Borie, 
Suze-la-Rousse.

Côtes du Rhône Villages
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres ; 
GAEC Aubert Frères, Donzère.
Médaille d’argent
GAEC Autrand, Vinsobres.
Médaille de bronze
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.

Côtes du Rhône Villages 
Vaison-la-Romaine
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
SCA Cave Costebelle, Tulette.
Médaille d’argent
Société Coopérative Agricole Les Coteaux de 
Saint-Maurice, Saint-Maurice-sur-Eygues.

Côtes du Rhône Villages 
Nyons
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’argent
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.
Médaille de bronze
SCAN, Nyons.

Côtes du Rhône Villages 
Rochegude
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’argent
Cave des Vignerons de Rochegude, 
Rochegude.

Côtes du Rhône Villages 
Saint Maurice Sur Eygues
Milléssime 2023 - Rouge
Médaille d’argent
Société Coopérative Agricole Les Coteaux de 
Saint-Maurice, Saint-Maurice-sur-Eygues.
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
Société Coopérative Agricole Les Coteaux de 
Saint-Maurice, Saint-Maurice-sur-Eygues.

Côtes du Rhône Villages 
Suze-la-Rousse
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
GAEC Aubert Frères	 , Donzère ; Domaine 
des Gravennes, Suze-la-Rousse.
Médaille d’argent
SCV La Suzienne, Suze-la-Rousse.

Côtes du Rhône Villages 
Visan
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or et médaille d’argent
SCA Cave Costebelle, Tulette.

Grignan-les-Adhémar
Milléssime 2023 - Rouge
Médaille d’or
SAS Domaine Escalin, Les Granges 
Gontardes.
Médaille d’argent
Domaines Bour, Roussas.
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
GAEC Aubert Frères, Donzère (2 médailles).
Médaille d’argent
SCV La Suzienne, Suze-la-Rousse ; Cave 
coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.
Milléssime 2024 - Blanc
Médaille d’or
Domaine de Montine - SCEA de la Grande 
Tuilière, Grignan (2 médailles).
Milléssime 2024 - Rosé
Médaille d’or
GAEC Aubert Frères, Donzère

IGP de la Drôme
Milléssime 2023 - Rouge
Médaille d’argent
EARL du Domaine de Magord, Barsac.
Milléssime 2024 - Blanc
Médaille d’or
Cave de Saint Pantaléon les Vignes, 
Saint-Pantaléon-les-Vignes.
Milléssime 2024 - Rosé
Médaille d’argent
Cave de Saint Pantaléon les Vignes, 
Saint-Pantaléon-les-Vignes.

IGP Méditerranée
Milléssime 2024 - Blanc
Médaille d’or
Cave de Saint  Pantaléon, 
Saint-Pantaléon-les-Vignes.
Milléssime 2024 - Rosé
Médaille de bronze
Domaine de Montine - SCEA de la Grande 
Tuilière, Grignan.

Saint-Joseph
Milléssime 2023 - Rouge
Médaille d’or
Domaine des Remizières - EARL 
Desmeure, Mercurol-Veaunes.

Vinsobres
Milléssime 2023 - Rouge
Médaille d’argent
SCAN, Nyons.
Milléssime 2024 - Rouge
Médaille d’or
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres 
(2 médailles)
Médaille d’argent
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.
Médaille de bronze
Cave coopérative la Vinsobraise, Vinsobres.

Prix d’excellence
VERDIE SAS, à Vercheny.

Autres produits

Bière à dominante 
houblonnée 	
Médaille d’argent
SAS La Vieille Mule, Le Poet Laval (4 
médailles).

Bière ambrée
Médaille d’argent 
Brasserie des Tilleuls, Nyons.

Rillettes de porc fermières 
supérieures
Médaille de bronze
La ferme de Matt et Lili, Grane.

Huile de noix extraite à 
chaud
Médaille d’or
Correard Antoine, Menglon.

Miel de lavande, lavandin
Médaille d’argent
Miellerie Saint Joseph des Collines, Bren.

Picodon AOP
Médaille d’or
Sandrine Pozin, Saint-bardoux.
Médaille d’argent
EARL Baracand, Châtillon st Jean.

Autre fromage de chèvre 
à pâte molle et à croûte 
fleurie
Médaille de bronze
Sandrine Pozin, Saint-bardoux.

Huile d’olive de Nyons AOP
Médaille d’or
SARL Moulin De Haute Provence, 
Buis-les-Baronnies.
Médaille d’argent
Coopérative du Nyonsais, Nyons ; Huilerie 
Richard, Montoison ; Vergers des Brunots, 
Beauvoisin.

Huile d’olive de Provence 
AOP
Médaille d’or
Huilerie Richard, Montoison.

Olives noires de France de 
variétés et préparations 
diverses
Médaille d’argent
Vignolis, Nyons.

Olives noires de Nyons AOP
Médaille d’or
Coopérative du Nyonsais, Nyons (2 
médailles).

Pâte d’olives noires natures
Médaille d’argent
Vignolis, Nyons.

Spécialité à base d’olives
Médaille d’argent
Vignolis, Nyons (2 médailles).

Tapenade noire
Médaille d’argent
Vignolis, Nyons.

Cuisses de poulet Label 
Rouge
Médaille de bronze
Bernard Royal Dauphiné, Grane.

Concours prairies et 
parcours

Fauche prioritaire
Premier prix
Adrian et Denis Faure du GAEC de Many, 
Bouvante.

En 2025, la Drôme a de nouveau 
fait le show au Salon de l’agri-
culture avec un stand dédié 

à ses productions : huile et olives de 
Nyons, abricots des Baronnies, noix de 
Grenoble, nougat de Montélimar, bleu 
du Vercors Sassenage, ail de la Drôme, 
Saint-Marcellin, Picodon, clairette 
de Die, noix de Grenoble, lavande de 
Provence, agneau de Sisteron, petit 
épeautre de Haute-Provence, truffe noire 
de la Drôme… Marie-Pierre Mouton, 
présidente du conseil départemental 
de la Drôme, a rappelé la volonté du 
Département de « valoriser l’excellence » 
avec les 37 productions drômoises 
labellisées mais aussi d’agir pour que 
« les agriculteurs puissent mieux vivre de 
leur travail » et « accompagner les défis 
sociétaux et environnementaux ».

Un réseau venu  
en force
Avoir un stand sur le Salon de l’agri-
culture s’avère de plus en plus diffi-
cile en raison de son coût élevé. C’est 
pourquoi plusieurs professionnels ont 
saisi l’opportunité de présenter leurs 
produits sur l’espace réservé par le 
Département. Pour Marie-Pierre Mouton 
et Jean-Pierre Royannez, président de la 
chambre d’agriculture départementale, 
cette présence au salon de l’agriculture 
est un clin d’œil à Didier Guillaume, 
à l’initiative de la première participa-
tion du Département à l’événement. 
L’inauguration du stand de la Drôme, 
mardi 25 février, a réuni de nombreux 
élus départementaux et de l’équipe de 
la chambre d’agriculture. « Vous êtes nos 
guides, nos experts », a déclaré Marie-
Pierre Mouton face aux agents présents. 

SALON DE L’AGRICULTURE / À Paris, 
le Département a confirmé le vote d’une 
enveloppe de 250 000 ¤ à destination des 
éleveurs drômois dont les bêtes ont été 
touchées par la fièvre catarrhale en 2024.

La Drôme réaffirme 
son soutien  
à l’agriculture

SALON DE L’AGRICULTURE / L’excellence des produits drômois a été 
récompensée au Concours général agricole 2025.

CGA : le palmarès des médaillés drômois
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▲ �Installé à l’entrée du pavillon 4, dédié aux services et métiers de l’agriculture, le Département de la Drôme s’est offert une vitrine premium lors de l’événement qui s’est déroulé 
du 22 février au 2 mars au palais des expositions de Versailles à Paris.   

VIDÉO 
agriculture-dromoise.fr

De son côté, Jean-Pierre Royannez a 
rappelé la volonté de « redonner confiance 
en redonnant des revenus » aux agricul-
teurs et s’est félicité d’un partenariat 
avec le Département qui facilite l’instal-
lation des jeunes et valorise les produits 
drômois en circuit court.

Des soutiens
L’occasion de rappeler les 20 millions 
d’euros consacrés à l’agriculture à 
mi-mandat du conseil départemental. 
« Ensemble cultivons un avenir 
durable », le programme de la Drôme 
en matière de politiques alimentaire et 
agricole, valorise la production agricole 
locale à destination de ses établisse-
ments scolaires. Le Département a aussi 
annoncé le vote d’une enveloppe de 
250 000 € pour les éleveurs touchés par 
la fièvre catarrhale en 2024. Cette aide 
exceptionnelle s’adresse aux élevages 
ovins, bovins et caprins pour la prise 
en charge des frais vétérinaires et des 
analyses de dépistages de la FCO et de 
fertilité des mâles. « Nous intervenons 
en complément des dispositifs déjà exis-
tants », a déclaré Marie-Pierre Mouton en 
rappelant que « la gestion de la crise sani-
taire est une compétence de l’État ». Sur le 
loup, la présidente du conseil départe-
mental a rappelé que le comptage reste 
une priorité et un « combat ». En effet, la 
Drôme et les autres départements de 
l’arc alpin ont sollicité Annie Genevard, 
ministre de l’Agriculture, pour mener 
localement une « expérimentation sur un 
comptage partagé ». Une méthode qui 
permettrait « d’intégrer tous les acteurs 
(éleveurs, OFB, chasseurs…) au comp-
tage du loup ». n

M.E.
 


